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RECOMENDACIONES DE TEMPORADA

NUESTROS FABULOSOS PRODUCTOS ITALIANOS 1/2 Rucitn

1 producto 9 €-- 2 productos 17 €-- 3 productos 24 €-- 4 productos 29 €
Prosciutto di Parma Dop 24 meses
Mortadela de Bologna trufada
Parmiggiano de 30 meses y olivas verdes
Salami de trufa blanca
Focaccia al Rosmarino (Acompaniamiento de nuestros embutidos)

Alergenos FORMAGGI ARTIGIANALI
L Grande y cremosa burrata de la Puglia 250 gr (2 pax) con tomate
L Pequena burrata de la Puglia 125 gr con cama de tomate
L Mozzarella de bufala Paestum D.O.P con cama de tomate
BURRATA PLANET
BURRATA ROSSA AL PESTO (v.) Burrata hipercremosa (125 gr250 gr) rellena de pesto con compota de tomate 14,75

BURRATA PARMA E NETTARINA Burrata hipercremosa, jamén de Parma de 30 meses y nectarina confitada
BURRATA GALLEGGIANTE (v.) Burrata flotante sobre nuestro salmorejo, crotones, cebollino, pesto y oregano

INSALATA FRESCA ESTIVA BURRATA E FRUTTA (v.) Ensalada fresca de straciattela, tomate, aguacate, calabacin y nectarina

BURRATA AFFUMICATA PUTTANESCA (v.) Burrata ahumada rellena de pesto, crema al pomodoro, olive taggiasche y
* alcaparra frita

ENTRANTES
| NOSTRI GAMBERETTI AL AGLI0 Gambas al gijillo a nuestro estilo
TARTARE DI TONNO, BURRATA E CRUMBLE Tartar de atun fresco, con burrata, crumble de oliva, crema de pomodoro y lima

ASPARAGI SALTATI CON POLPO Salteado de trigueros con pulpo y salsa chimichurri 11,40
INSALATA DI MARE CON POLPO Ensalada de mar con pulpo, gambas y calamar 9,90
VITELLO TONNATO CASALINGO Vitello tonnato, redondo de ternera con salsa de atin y alcaparras 9,00

CROCCHETTE DI VITELLO TONNATO Croquetas de vitello tonnato, cubiertas por su salsa y alcaparra frita
FLAN DI ZUCCHINI E BOTARGA Fian de calabacin, fonduta de pecorino, cherry semisecos, botarga rallada y miel
| NOSTRI GNOCCHI BRAVOS (v.) Rioquis a la Brava, como las patatas pero mas italianas

INSALATA DI POMODORO E RICOTTA (v.) Ensalada cje cherrys, ricotta de lima, pesto, cebolleta, cebolla morada,
panko crujiente y albahaca fresca

PASTAS FRESCAS Y PASTAS RELLENAS

SCARPINOCC AL TARTUFO E FUNGHI pasta rellena de crema de setas y trufa en salsa de carne estofada y fondue de parmesano
FAMOSA PASTA AL TARTUFO (v.) tagliolini de setas con crema de setas, parmesano y trufa melanosporum
RAVIOLI Al FICHI E FOIE ravioli relleno de burrata, en crema de foie e higos secos y jamon de Parma crujiente
RAVIOLI DI MARE E TARTAR raviolis rellenos de cremosa burrata, en salsa de gambas, pesto y tartar de gambas

PAPPARDELLE CON POLPO E POMODORINI pappardelle con pulpo salteado y tomate cherry

GIRELLA DI CODA DI MANZO AL CACAO pasta rellenao de rabo de buey, jugo de carne, salsa de Parmigiano
Reggaiano, pinones y cacao
PAPPARDELLE DEL CAPO (v.) pappardelle con boletus edulis, cremosa salsa en rueda de pecorino

RAVIOLI DI PERA E GORGONZOLA (v.) ravioli relleno de pera y gorgonzola con nueces y crema de parmesano
CALAMARATA AL PESTO E GAMBER! pasta con pesto de albahaca, nueces pecan y gambas
PIZZAS
PIZZA TARTUFATA E FUNGHI PORCINI (v.) crema de trufa, mozzarella, requesdn, trufa fresca y funghi confitados
PIZZA DEL VIAGGIO DA MILANO A LEON pomodoro, mozz., cecina de Ledn, parmesano, Idminas de almendras fritas y pesto de menta
ROMARELLA Al FUNGHI E PANCETTA CROCCANTE Romarella con crema de setas, mozz, beicon crujiente, crema de parmesano y setas salteadas
PIZZA PISTACCIO FAN ricotta y mozzarella, mortadela con pistachos, pesto, pistacho granulado y lima
PIZZA "FIGURATO" DIAVOLA DE LEON chorizo de Ledn, olivas taggiasche, parmesano, mozz, pomodoro y albahaca

ROMARELLA TUTTO POMODORO E BURRATA (v.) Romarella con base roja con tomate confitado, rojo. amarillo y seco, pesto, burrata y almendra

CARNES
LA CARNE DELLA FELICITA entrecote de vaca feliz de "la Finca' fileteado
CODA DI MANZO CON FUNGHI rabo de buey estofado a baja temperatura con setas salteadas y arroz
STRACCETTI DI VITELLO CON FUNGH! tiritas de solomillo en salsa de setas de temporada

PESCADO
SALMONE ALLO ZAFFERANO Salmén en crema de azafran
BACCALA LIVORNESE A MODO MI0 Bacalao rebozado a la livornese con pomodoro, olivas taggiasche y espinacas
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IVAincluido / (v.) = Vegetariano  *El calculo de calorias por plato es aproximado. Se recomienda 1,400 y 2,800 calorias diarias dependiendo de su edad, sexo y actividad fisica.



