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e RECOMENDACIONES DE TEMPORADA

AT
GL
F NUESTROS FABULOSQS PRODUCTOS ITALIANOS 1/2 Racitn
S 1 producto 9 €-- 2 productos 17 €-- 3 productos 24 €-- 4 productos 29 €
DA Prosciutto di Parma Dop 24 meses
H Mortadela de Bologna trufada
MT Parmiggiano de 30 meses y olivas verdes
me Salami de trufa blanca
LCH Focaccia al Rosmarino (Acompanamiento de nuestros embutidos)
A
Alergenos FORMAGGI ARTIGIANALI
FC L Grande y cremosa burrata de la Puglia 250 gr (2 pax) con tomate
L Pequena burrata de la Puglia 125 gr con cama de tomate
L Mozzarella de bufala Paestum D.O.P con cama de fomate
ENTRANTES

BURRATA ROSSA AL PESTO
CARCIOFI GRATINATI
FRITTO DI MONTAGNA (v.) Frito montafés de setas variadas de temporada

(v.) Burrata hipercremosa (125 gr-250 gr) rellena de pesto con compota de tomate
(v.)
(v.)
LE CROCHETTE DEL NONNO (v.) Croquetas del abuelo con boletus edulis
(v.)
(v.)

Alcachofas gratinadas con mahonés en doble coccién

| NOSTRI GNOCCHI BRAVOS (v.
CREMA DE ZUCCA E FUNGHI

Noquis a la Brava, como las patatas pero mas italianas
Crema de calabaza con setas salteadas

RISOTTOS (se hacen con amor y paciencia)

RISOTTO CON PECORINO TARTUFATO E FUNGHI (v.) Risotto en rueda de pecorino trufado con setas y trufa melanosporum

RISOTTO AL GORGONZOLA, ZUCCA E LAMPONI Risotto en crema de gorgonzola, crema de calabaza y frambuesas

PASTAS FRESCAS RELLENAS

raviolis rellenos de burrata, en crema de foie e higos secos y jomon de
RAVIOLI Al FICHI E FOIE Parma cruiente

GIRELLA DI SAN GIACOMO Al FUNGHI E pasta rellena de setas mixtas, mascarpone sobre crema de parmesano,
FORMAGGIO (v.) nueces y crema de calabaza

GIRELLA DI CODA DI MANZO AL CACAO pasta rellenao de rabo de buey, jugo de carne, salsa de Parmigiano
Reggiano, pinones y cacao
CANNELONE DI TRADIZIONE canelones rellenos de rabo de buey y setas variadas

RAVIOLONI DI PARIGI Al FUNGHI raviolis de setas en crema de parmesano, funghi porcini y avellanas.
TORTELLINI ALLA ZUCCA E TARTUFO (v.) tortelioni rellenos de calabaza y nueces con salsa cremosa y aroma de trufa
RAVIOLI DI PERA E GORGONZOLA (v.) raviolis rellenos de pera y gorgonzola con nueces y crema de parmesano

CAPPELLACCI RICOTTA E SPINACI (v.) rellenos de ricotta y espinacas, fondue de parmesano y crema de espinacas

PASTAS FRESCAS

FAMOSA PASTA AL TARTUFO (v.) tagliolini de setas con crema de setas, parmesano y trufa melanosporum
PAPPARDELLE DEL CAPQ (v.) pappardelle con boletus edulis, cremosa salsa en rueda de pecorino

PIZIAS
PIZZA TARTUFATA E FUNGHI PORCINI (v.) crema de trufa, mozzarella, requesén, trufa fresca y funghi confitados

ROMARELLA AL FUNGHI E PANCETTA CROCCANTE Romarella con crema de setas, mozz, beicon crujiente, crema de parmesano y setas

PIZZA CARCIOLAMI base de crema de alcac.hofo, salami picante, mozz, crema de
parmesano, alcachofa frita y albahaca
PIZZA "FIGURATO" DIAVOLA DE LEON chorizo de Ledn, olivas taggiasche, parmesano, mozz, pomodoro y albahaca

LA NOSTRA PIZZA ALLA CARBONARA crema de pecorino, crema de carbonara, mozzarella, guanciale, cebolla y albahaca

ROMARELLA TUTTO POMODORO E BURRATA (v.) Romarella con base roja con tomate confitado, rojo, amarillo y seco,
pesto, burrata y almendra

CARNES
LA CARNE DELLA FELICITA entrecote de vaca feliz de "Ia Finca" fileteado
CODA DI MANZO CON FUNGHI rabo de buey estofado a baja temperatura con setas salteadas y arroz
STRACCETTI DI VITELLO CON FUNGHI tiritas de solomillo en salsa de setas de temporada

PESCADO
SALMONE ALLO ZAFFERANO Salmén en crema de azafrdn
BACCALA LIVORNESE A MODO MI0 Bacalao rebozado a la livorese con pomodoro, olivas taggiasche y espinacas

IVAincluido / (v.) = Vegetariano *El calculo de calorias por plato es aproximado. Se recomienda
1,400 y 2,800 calorias diarias dependiendo de su edad, sexo y actividad fisica.
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